Slik behandler du
Hvasser Asparges i din butikk

i Endelig er Hvasser Asparges i sesong, og det er
s RNy tor Hveisee Aspurges klart for a fylle butikkhyllene med de smaksfulle,
friske stilkene som oser av var!

For a maksimere holdbarhet og kvalitet pa
Hvasser Asparges ma buntene hele tiden
oppbevares i vann med lav temperatur

- gjerne isvann.

oktober november desember

Ta kontakt om du lurer pa noe, tlf 97639223

er fra slutten av april til St. Hans

Mvh Edvart, Anstein og Bernt Freberg
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Hvasser Asparges fraktes til Kassene med Hvasser Tilsett mer vann til begeret |
butikken 1 kjalebil. Hvasser Asparges ser slik ut. | bunnen bunnen av kassen dersom
Asparges er nyplukket, og sa av kassen er det et beger med Hvasser Asparges skal lagres |
ferske at de nyskarne stilkene vann. Buntene star rett opp og den. Sett deretter kassen pa
ma sta i vann. ned pa vat skumgummi, som kjiola sa raskt som mulig.
ligger nedi vannet | dette
begeret.

OVNSBAKTE ASPARGES MED
SKINKE

4 S 6.

Ute | butikken kan Hvasser Det beste er a sette buntene | Legg gjerne noen brosjyrer |
Asparges sta i kassen sin. Riv isvann. Pass pa at det ikke naerheten av buntene. Du kan
da av den gverste delen av bare er is, men at det er vann ogsa laste ned plakater pa
kassen ved den perforerte ogsa. Evt. kan buntene settes nettsiden var, skrive dem ut og
linjen. Husk & ettervanne | vann i en kjglehylle. henge dem opp i din butikk.

buntene som alltid ma sta i
vann.



